TABELA 1 : EFETIVO ARRANCHADO E ETAPA PRATICADA

JAN 2790 4109 3746
FEV 2913 3682 3916
MAR 2862 3673 3849
ABRIL 3042 3667 3564
MAIO 2716 3812 3723
JUN 2897 3868 3813
JUL 3000 3603 3549
AGO 3089 3779 3918
SET 3740 3801 3992
ouT 3932 3961 4179
NOV 3890 4154 4105
DEZ 3846 3850
MEDIA 3226 3830 3850
*ACI?IE?S‘}A)MO 3549 4213 4235 22 1%
DIFERENCA % DA
(2024 - 2025) DIFERENCA

Fonte: Relatorio mensal de valor da etapa praticada em 2023, 2024 e 2025 - Sistema de
Subsisténcia

Fonte: Relatorio Analitico de Rancho do SISUB / DIRAD

Obs. Existem também os lanches do bordo e lanches diversos de apoios que estima-se
aproximadamente de 800/més.

*Acréscimo de 10% devido a rotatividade de atividades aéreas nas OMS e imprevisibilidade de
atividades externas
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TABELA 2: COMPARACAO DO PREGAO ATUAL COM ANTERIOR

b)
a) QTD DA ORIGEM DO ITEM
ITEM | CATMAT DESCRIGAO UNIDADE | PREVISAQ | QUANTIDADE DAATA PE DIFERENCA | % DA JUSTIFICATIVA
ATUAL | o oOFE 90032/2025 (@-b) | DIFERENGA
conforme observado
0 consumo ao longo
carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte COXA E SOBRECOXA, do ano, optou-se pela
1 447636 |apresentag@o inteira, estado de conservagao congelado(a) de -12°C a -18°C, KG 185000 180000 ITEM1E2 5000 3% ajuste da quantidade
processamento com pele, COM OSSO caracteristicas adicionais interfolhada devido as
atualizagdes dos
cardapios em vigor
conforme observado
carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte FILE DE PEITO, apresentagéo 0 consumo ao longo
2 447581 |fatiado,estado de conservagéo congelado(a) de -12°C a -18°C, processamento sem KG 61800 60000 ITEM3E 4 1800 3% df} ano, ODTOU-S? pela
pele, sem osso, caracteristicas adicionais interfolhado ajuste da quantidade
devido as
conforme observado
0 consumo ao longo
carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte PEITO, apresentacdo INTEIRO, do ano, optou-se pela
3 447594 | estado de conservagdo congelado(a) de -12°C a -18°C , processamento sem pele, sem KG 61800 60000 ITEM5E 6 1800 3% ajuste da quantidade
osso caracteristicas adicionais interfolhado devido as
atualizagdes dos
cardapios em vigor
carne processada, variedade STEAK, tipo animal frango, sabor temperado, tipo go:;on;rﬂsngbas;:'g:dg
preparagdo pré cozido, apresentagdo empanado, estado de conservagao congelado(a) do ano, optou-se p%la
a-12°C, caracteristicas adicionais temperada, cozida, carnes mecanicamente - g T
4 447751 separadas de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), gordura de ave (frango e/ou galinha UN 61800 60000 ITEM7ES8 1800 3% ajus1edda_guant|dade
elou peru), pele de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), amido, proteina de soja " Iew ° asd
maéaxima de 4%, mitdo de ave (frango e/ou galinha e/ou peru) embalagem de 100g atualizagoes dos
cardépios em vigor
embutidos, variedade LINGUICA, tipo animal frango, tipo preparagao cozida, gog;on;m?ngt;s;:'g:dg
apresentagao inteira, estado de conservagéo congelado(a) de -12°C a -18°C , do ano uoptou se p%la
caracteristicas adicionais carnes mecanicamente separadas de ave (frango e/ou . ’ >
5 451938 galinha e/ou peru), gordura de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), pele de ave (frango kG 4635 4500 ITEM9E 10 135 3% ajus1edda_guantldade
e/ou galinha e/ou peru), amido, proteina de soja maxima de 4%, mitdo de ave (frango " Iew o asd
e/ou galinha e/ou peru) embalagem a vacuo atualizagoes dos
cardapios em vigor
conforme observado
frios, variedade PRESUNTO, tipo animal PERU tipo preparag&o cozido, apresentagao 0 consumo ao longo
pegca inteira, estado de conservacgéo resfriado(a) até 10°C, caracteristicas adicionais do ano, optou-se pela
6 447773  |elaborado com carne de peito de peru sem osso, temperado, defumado pelo processo KG 6180 6000 ITEM 11 E 12 180 3% ajuste da quantidade
natural e com menos de 4% de gordura, isento de gordura trans, proteina de soja devido as
maxima de 4%. atualizagdes dos
cardapios em vigor
conforme observado
0 consumo ao longo
. " L o do ano, optou-se pela
OVO, origem galinha, grupo branco, classe A, tipo industrial classificagdo EXTRA peso o, . y
7 446617 entre 60 e 65 g por unidade bandeja com 30 unidades em temperatura de até 10°C UN 14832 14400 ITEM13E 14 432 3% ajusleddes\:/igza:stldade
atualizagdes dos
cardapios em vigor
conforme observado
0 consumo ao longo
. " L o do ano, optou-se pela
8 467577 OVO, origem galinha, grupo branco, classe A, tipo industrial classificagdo JUMBO peso UN 14832 14400 ITEM 15E 16 432 3% ajuste da quantidade

minimo 66 g por unidade bandeja com 30 unidades em temperatura de até 10°C

devido as
atualizagdes dos
cardapios em vigor

Devido ao aumento do efetivo arranchado, conforme Relatério Analitico de Rancho Mensal (RAR) da Subdiretoria de Abastecimento (tabela 1),
fez - se necessario o reajuste das quantidades juntamente com a margem de seguranga que sera monitorado durante a vigéncia da ATA
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TABELA 3 : PER CAPITA E DISPONIBILIDADE DE DIAS DE RANCHO

EFETIVO quantidade de
,:ES:Q&'LAG REFEICOES ARRANCHADO refeicoes que
QTD EMKG idorand QUE PODEM | (4235 EXPEDIENTE PREVISAO DA total odem ser
ITEM DESCRIGAO UNIDADE | QTD ouL (c""s‘r:’a"d o NORMA E 500 DISPONIBILIDADE | CARDAPIO | disponibilidade |, PO9®!
e e | FORNECIDAS EXPEDIENTE DE DIAS anual fornecidas por
eeos) | EM 12 MESES EQUIPE DE més
SERVIGO) (anual / 12)
carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte COXA E SOBRECOXA, PROTEINA
1 |apresentacéo inteira, estado de conservagéo congelado(a) de -12°C a -18°C, KG |185.000| 185.000 0,250 740.000 4235 174,73 PRINCIPAL
p com pele, COM OSSO caracteristicas adicionais interfolhada 233,11 19
carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte FILE DE PEITO, apresentagao PROTEINA ’
2 |fatiado,estado de conservagéo congelado(a) de -12°C a -18°C, processamento sem KG 61800 61.800 0,250 247.200 4235 58,37 PRINCIPAL
pele, sem osso, caracteristicas adicionais interfolhado
carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte PEITO, apresentagéo INTEIRO,
3 |estado de conservagao congelado(a) de -12°C a -18°C , processamento sem pele, sem KG 61800 61.800 0,250 247.200 4235 58,37 OPGAO
osso caracteristicas adicionais interfolhado
carne processada, variedade STEAK, tipo animal frango, sabor temperado, tipo
4o pré cozido, ap a estado de conservagao congelado(a)
oo - o ; H
4 |a-12°C, caracteristicas adicionais cozida, carnes mecanicamente UN 61800 6.180 0,200 30.900 4235 7.30 BACKUP
separadas de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), gordura de ave (frango e/ou galinha
elou peru), pele de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), amido, proteina de soja 72,96 6
maxima de 4%, miudo de ave (frango e/ou galinha e/ou peru) de 100g
embutidos, variedade LINGUICA, tipo animal frango, tipo preparagéo cozida,
apresentagao inteira, estado de conservagdo congelado(a) de -12°C a -18°C ,
5 caracteristicas adicionais carnes mecanicamente sgparadas de ave (frango e/ou KG 4635 4.635 0,150 30.900 4235 730 BACKUP
galinha e/ou peru), gordura de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), pele de ave (frango
e/ou galinha e/ou peru), amido, proteina de soja maxima de 4%, miudo de ave (frango
e/ou galinha e/ou peru) avacuo
frios, variedade PRESUNTO, tipo animal PERU tipo preparag&o cozido, apresentacdo LANCHE DE
pega inteira, estado de conservagao resfriado(a) até 10°C, caracteristicas adicionais SERVIGO,
6 |elaborado com carne de peito de peru sem osso, temperado, defumado pelo processo KG 6180 6.180 0,120 51.500 4235 12,16 LANCHE DE 19,46 2
natural e com menos de 4% de gordura, isento de gordura trans, proteina de soja BOSADI\OA/EN?-CAFE
maxima de 4%.
CDMPLEMEQTO
OVO, origem galinha, grupo branco, classe A, tipo industrial classificagdo EXTRA peso DIETA, CAFE DA
7 entre 60 e 65 g por unidade bandeja com 30 unidades em temperatura de até 10°C UN 14832 10.679 0,120 88.992 4235 21,01 ‘GREA&EQ% DE
CEITAS
coMPLEMEgTo 42,03 4
N ino i y ficach DIETA, CAFE DA
8 OYQ, origem galinha, grupo brapco, classe A, tipo industrial classificagao :JUMQBO peso UN 14832 1.747 0,132 88.092 4235 21,01 MANHA,
minimo 66 g por unidade bandeja com 30 unidades em temperatura de até 10°C |GREDIENTE DE
CEITAS
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SEMANA 1

SEMANA 2

SEMANA 3

SEMANA 4

SFMANA R

TABELA 4 SIMULAGAO CARDAPIO DO I

SEG TER QUA Qul
ALMOGO PROTEINA PROTEINA PROTEINA PROTEINA
PRINCIPAL PRINCIPAL PRINCIPAL PRINCIPAL
JANTAR OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP
ALMOGO PROTEINA PROTEINA PROTEINA PROTEINA
PRINCIPAL PRINCIPAL PRINCIPAL PRINCIPAL
JANTAR OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP
ALMOGO PROTEINA PROTEINA PROTEINA PROTEINA
PRINCIPAL PRINCIPAL PRINCIPAL PRINCIPAL
JANTAR OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP
ALMOGO PROTEINA PROTEINA PROTEINA PROTEINA
PRINCIPAL PRINCIPAL PRINCIPAL PRINCIPAL
JANTAR OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGCAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP
PROTEINA PROTEINA
ALMOGO PRINCIPAL PRINCIPAL
JANTAR OPGCAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP
TABELA 5: REFEICOES
N° de Refeigdes
A ()
Refeigado N° de Comensais P{Zfreniggésntocti; Dias de refeicdo  Tipo de refeigéo
mensal
Almogo i
(EXPEDIENTE 4235 18/60 18 PR
NORMAL)
Almogo e jantar é):g}?l?lj
(CatEDEINIE 500 42/60 42 COMPLEMENTO,
R OU PROTEINA
lRlie) PRINCIPAL
TABELA 6 : ESTIMATIVA DO TIPO DE EMBUTIDOS E FRIOS A SER UTII
SEG TER QUA Qul
LANCHE DE MORTADELA
BORDO MORTADELA PRESUNTO PERU BOVINA MUSSARELA
CAFE DA
MANHA PRESUNTO SUINO ovo SALSICHA PRESUNTO PERU
LANCHE DE MORTADELA
BORDO MORTADELA PRESUNTO PERU BOVINA PRESUNTO PERU
CAFE DA ;
MANHEA PRESUNTO SUINO ovo SALSICHA PRESUNTO PERU
LANCHE DE MORTADELA
BORDO MORTADELA PRESUNTO PERU BOVINA MUSSARELA
CAFE DA MORTADELA MORTADELA
MANHA BOVINA ovo SALSICHA BOVINA
LANCHE DE MORTADELA
BORDO MUSSARELA MORTADELA BOVINA MUSSARELA
CAFE DA MORTADELA
MANHA MUSSARELA ovo BOVINA PRESUNTO PERU
LANCHE DE MORTADELA
BORDO SALSICHA BOVINA
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OLEIVIANA O

CAFE DA

MANHA PRESUNTO PERU

ovo

TABELA 7: REFEICOES

RANCHO NORTE,
SUL, HFAB,
CPBV, REPUSAR
(n° de comensais)

Refeicao DIARIA

LANCHE DE
BORDO 100
CAFE DA
MANHA 500

N° de Refeigdes
no més/n°de
Refeicdes total

mensal

28/60

32/60

Dias de refeigdo  Tipo de refeigao

LANCHE DE
SERVICO,
LANCHE DE
BORDO E CAFE
DA MANHA

28

COMPLEMENTO
DIETA, CAFE DA
MANHA,
IGREDIENTE DE
RECEITAS

32
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SEX SAB DOM
OPGAO/ BACKUP | OPGAO/ BACKUP | OPGAO/ BACKUP
OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP
OPGAO/ BACKUP | OPGAO/ BACKUP | OPGAO/ BACKUP
OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP
OPGAO/BACKUP | OPGAO/ BACKUP | OPGAO/ BACKUP
OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP | OPGAO/BACKUP
OPGAO/ BACKUP | OPGAO/ BACKUP | OPGAO/ BACKUP
OPGAO/BACKUP OPGAO/BACKUP OPGAO/BACKUP
LIZADA NOS CARDAPIOS DA SSUB
SEX SAB DOM
MORTADELA BOVINA PRngjmgo MORTADELA BOVINA
MUSSARELA R MORTADELA
PRESUNTO PERU PRglsjmgo SALSICHA
MUSSARELA Moggel?ﬁ"" MORTADELA
MUSSARELA R MORTADELA
SALSICHA PRngjmgo MORTADELA BOVINA
MUSSARELA O e MORTADELA
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TABELA 8: DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

ITEM

CATMAT

DESCRIGCAO

UNIDADE

REQUISICAO
MINIMA

REQUISICAO
MAXIMA

QUANTIDADE

VALIDADE
MINIMA
(MESES)

447636

carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte COXA E SOBRECOXA,
apresentagao inteira, estado de conservagédo congelado(a) de -12°C a -18°C,
processamento com pele, COM OSSO caracteristicas adicionais interfolhada

KG

46.250

185000

447581

carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte FILE DE PEITO,
apresentagao fatiado,estado de conservagdo congelado(a) de -12°C a -18°C,
processamento sem pele, sem 0sso, caracteristicas adicionais interfolhado

KG

15.450

61800

447594

carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte PEITO, apresentagédo
INTEIRO, estado de conservagao congelado(a) de -12°C a -18°C ,
processamento sem pele, sem osso caracteristicas adicionais interfolhado

KG

15.450

61800

447751

carne processada, variedade STEAK, tipo animal frango, sabor temperado, tipo
preparagao pré cozido, apresentacdo empanado, estado de conservagédo
congelado(a) a -12 °C , caracteristicas adicionais temperada, cozida, carnes
mecanicamente separadas de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), gordura de
ave (frango e/ou galinha e/ou peru), pele de ave (frango e/ou galinha e/ou peru),
amido, proteina de soja maxima de 4%, miudo de ave (frango e/ou galinha e/ou
peru) embalagem de 100g

UN

15.450

61800

451938

embutidos, variedade LINGUICA, tipo animal frango, tipo preparagéo cozida,
apresentagao inteira, estado de conservagédo congelado(a) de -12°C a -18°C ,
caracteristicas adicionais carnes mecanicamente separadas de ave (frango e/ou
galinha e/ou peru), gordura de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), pele de ave
(frango e/ou galinha e/ou peru), amido, proteina de soja maxima de 4%, miudo
de ave (frango e/ou galinha e/ou peru) embalagem a vacuo

KG

1.159

4635

447773

frios, variedade PRESUNTO, tipo animal PERU tipo preparagéo cozido,
apresentagdo pegca inteira, estado de conservagéo resfriado(a) até 10°C,
caracteristicas adicionais elaborado com carne de peito de peru sem osso,
temperado, defumado pelo processo natural e com menos de 4% de gordura,
isento de gordura trans, proteina de soja maxima de 4%.

KG

1.545

6180

446617

OVO, origem galinha, grupo branco, classe A, tipo industrial classificagéo
EXTRA peso entre 60 e 65 g por unidade bandeja com 30 unidades em
temperatura de até 10°C

UN

3.708

14832

467577

OVO, origem galinha, grupo branco, classe A, tipo industrial classificagcao
JUMBO peso minimo 66 g por unidade bandeja com 30 unidades em
temperatura de até 10°C

UN

3.708

14832
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TABELA 9: PREVISAO MENSAL DE CONSUMO

ITE

DESCRICAO

CRONOGRAMA DE PREVISAO DE CONSUMO

UNIDADE

QUANTIDADE

jul./26
ago./26
set./26

out./26

nov./26

dez./26

jan./27

fev./27

mar./27

abr./27

mai./27

jun./27

carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte COXA E
SOBRECOXA, apresentagdo inteira, estado de conservagdo congelado(a)
de -12°C a -18°C, processamento com pele, COM OSSO caracteristicas
adicionais interfolhada

KG 185.000 | 15417 | 15417 | 15417

15417

15417

15417

15417

15417

15417

15417

15417

15417

carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte FILE DE PEITO,
apresentacio fatiado,estado de conservagdo congelado(a) de -12°C a -18
°C, processamento sem pele, sem 0sso, caracteristicas adicionais
interfolhado

KG 61.800 | 5150 | 5150 | 5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte PEITO, apresentagdo
INTEIRO, estado de conservagdo congelado(a) de -12°C a -18°C ,
processamento sem pele, sem 0sso caracteristicas adicionais interfolhado

KG 61.800 | 5150 | 5150 | 5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

carne processada, variedade STEAK, tipo animal frango, sabor
temperado, tipo preparagdo pré cozido, apresentagdo empanado, estado de
conservagdo congelado(a) a -12 °C , caracteristicas adicionais temperada,
cozida, carnes mecanicamente separadas de ave (frango ¢/ou galinha e/ou
peru), gordura de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), pele de ave (frango
e/ou galinha e/ou peru), amido, proteina de soja maxima de 4%, miudo de
ave (frango e/ou galinha e/ou peru) embalagem de 100g

UN 61.800 | 5150 | 5150 | 5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

5150

embutidos, variedade LINGUICA, tipo animal frango, tipo preparagdo
cozida, apresentagdo inteira, estado de conservagio congelado(a) de -12°C
a -18°C, caracteristicas adicionais carnes mecanicamente separadas de
ave (frango e/ou galinha e/ou peru), gordura de ave (frango e/ou galinha
e/ou peru), pele de ave (frango e/ou galinha e/ou peru), amido, proteina de
soja maxima de 4%, miudo de ave (frango e/ou galinha e/ou peru)
embalagem a vacuo

KG 4.635 386 386 386

386

386

386

386

386

386

386

386

386

frios, variedade PRESUNTO, tipo animal PERU tipo preparagdo cozido,
apresentagdo pega inteira, estado de conservagio resfriado(a) até 10°C,
caracteristicas adicionais elaborado com carne de peito de peru sem osso,
temperado, defumado pelo processo natural e com menos de 4% de
gordura, isento de gordura trans, proteina de soja méxima de 4%.

KG 6.180 515 515 515

515

515

515

515

515

515

515

515

515

OVO, origem galinha, grupo branco, classe A, tipo industrial classificagdo
EXTRA peso entre 60 ¢ 65 g por unidade bandeja com 30 unidades em

temperatura de até 10°C

UN 14.832 | 1236 1236 1236

1236

1236

1236

1236

1236

1236

1236

1236

1236

OVO, origem galinha, grupo branco, classe A, tipo industrial classificagdo
JUMBO peso minimo 66 g por unidade bandeja com 30 unidades em

temperatura de até 10°C

UN 14.832 | 1236 1236 1236

1236

1236

1236

1236

1236

1236

1236

1236

1236
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